
男
お

鹿
が

なしのお話
はなし

（小） 

 

みなさん、こんにちは。今
きょ

日
う

は、男鹿
お が

なしのお話
はなし

です。 

男鹿
お が

なしは、春日井市
か す が い し

の交流
こうりゅう

都市
と し

である、秋
あき

田
た

県
けん

男鹿市
お が し

でとれる

なしのことです。 

男鹿市
お が し

のなし作
    づく

りは、江
え

戸
ど

時
じ

代
だい

に始
はじ

まり、今では秋
あき

田
た

県
けん

のなかで

たくさんなしを作
つく

っているところとなりました。 

男鹿市
お が し

は、ゆるやかな地形なので土
つち

に水
みず

がよくしみこんで乾
かわ

きや

すく、また昼
ひる

と夜
よる

の気温
き お ん

の差
さ

が大きい
おお    

ので、甘くて
あま    

実
み

のひきしまっ

たおいしいなしがたくさんとれます。さらに、１年間
ねんかん

ずっと涼しい
すず    

の

で、害虫
がいちゅう

が少
すく

なく、農薬
のうやく

をあまり使
つか

わずになしを作
つく

ることができま

す。 

今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

の「男鹿
お が

なし入り
い  

フルーツミックス」には、角
かく

切り
ぎ  

に

した男鹿
お が

なしが入って
はい    

います。 

男鹿
お が

なしは、たっぷりの果汁
かじゅう

と、強い
つよ  

香り
かお  

と甘み
あま  

が特徴
とくちょう

です。 

甘くて
あま    

おいしい男鹿
お が

なしをぜひ味
あじ

わってください。 

 

 

 

 

 

 


